Jak darovat
hotove pokrmy?

Prakticka pfirucka pro darce a pfijemce
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Uvod

Iniciativa Zachran jidlo usiluje uz od roku 2013 o to,
aby se v Ceské republice méné plytvalo potravinami.
Pfindsime ovéfend data o plytvani klicovym subjek-
tam, navrhujeme opatfeni vedouci k odpovédnému
naklddani s jidlem, motivujeme ke zméné a hledime
pro ni podporu. To vse s cilem, aby Ceskd republika
snizila mezi lety 2020 a 2030 plytvani jidlem o polo-
vinu na maloobchodnfi a spottebitelské tirovni, jak
se zavazala v dohodé Farm to Fork. Plytvani potravi-
nami ma totiz jednoznacné negativni vliv na Zivotni
prosttedi, a to na nirodni i globdlni tirovni, proto

je odpovédné vyuzivani potravin zcela zasadni pro
budoucnost zivota na planeté.

Za dobu existence organizace Zachrar jidlo doslo

k nékolika pozitivnim systémovym zménam, které
pfispély ke snizen{ plytvani potravinami. V roce 2014
se podafilo zrusit 15% DPH, kterou piivodné musely
obchodni fetézce odvadét pii darovani potravin cha-
ritam, poté v roce 2018 nasledovala novela zdkona

o potravinach a tabakovych vyrobcich, ktera nafizuje
supermarkettim s plochou vétsi nez 400 m? nabid-
nout potravinovym bankdm potraviny, které by
chtély vyhodit. Diky tspésné kampani Zachran jidlo
s ndzvem Jsem piipraven zacaly obchody

Penny Market, Rohlik.cz a TESCO prodavat ,kiivé“
mrkve, brambory a dalsi produkty. Véfime proto, zZe
ma smysl soustredit se na systémové zmény, které
maji pozitivni dopad na sniZeni plytvani.

Jako jednu z pfilezitosti vidime sniZeni plytvani po-
travinami v gastro provozech, konkrétné v podniko-
vych a Skolnich jidelnach, cateringu a fast foodech.
Diky usnadnéni darovani téchto jidel se miize podle
vyzkumu Redukce plytvani potravinami ve vefejném
stravovani darovat az 3 780 tun pokrmi ro¢né.

Poznatky vénujici se predchazeni vzniku potravino-
vého odpadu a ztrat v pohostinstvi najdete na stran-
ce www.zachranjidlo.cz/redpot, kde je zvefejnéna

brozura a plakat s tipy, jak postupovat, aby potravi-
novy odpad v prvé fadé viibec nevznikl.

Prirucka, kterou si pravé procitate, se vsak vénuje
vatenym pokrmtim, které zbydou. Shrnuje nejdule-
Zitéjsi poznatky o moznostech a praxi jejich darovani
v Ceské republice. Pfi jejim vzniku jsme si dali za cil
shromazdit platna pravidla a podminky, které

je nutné pti darovani nevydanych hotovych pokrmu
dodrzovat. Tim, zZe zvySujeme povédomi o problému
a ovéfujeme spravné postupy u piislusnych aradda,
vytvatime prostor pro snazsi darovani.

Zatimco prebytecné potraviny ze supermarketit

jiz bézné putuji do potravinovych bank, darovani
hotovych pokrmt nema v Cesku vybudovanou
dostate¢nou praxi. Pfitom v zahrani¢i funguji
nejriiznéjsi zpusoby darovani pokrmd, kterymi se
miizeme inspirovat. V Cesku ale zatim p¥ichazime

o hodnotné jidlo, které zbyte¢né konci v gastroodpa-
du, misto aby bylo vyuzito lidmi. Pojdme tuto situaci
spole¢né zménit.

Pro koho jsme prirucku napsali

Tato ptirucka je urcena vedoucim jidelen, cateringli
a fast foodd, ktefi chtéji darovat nevydané hotové
pokrmy. Zaroven je také urcena charitativnim
organizacim, které maji zdjem pokrmy pfijmout

a nabidnout svym klientiim, at uz se jednd o azylové
domy, centra socidlnich sluzeb, potravinové banky
a podobné. Nabizime zde prakticky souhrn zjisténi,
ktera se ndm podafilo ziskat od zastupct statni
spravy a pravnikd a ktera objasiiuji otazky ohledné
darovani pokrmd.

Jakou roli ma Zachran jidlo?
Zachran jidlo je neziskova organizace (spolek), jejimz
cilem je snizZit mnozstvi potravin, které se zbyte¢né



vyhazuje. Chceme maximalné zjednodusit a vyjasnit
proces darovani, aby se prebyte¢né a nezavadné jidlo
dostalo k lidem, ktefi ho vyuziji. Proto prosazujeme
systémové zmeény a ve spolupraci s partnery vytva-
fime prostiedi, ve kterém je snadné darovat hotové
pokrmy z gastroprovozu.

Zachran jidlo v celém procesu figuruje jako pro-
stfednik a Sifitel dobré praxe. Zjistujeme relevantn{
informace od tfednik, odborniki v gastronomii,
pravnikil i zaméstnanct charitativnich organizaci.
Investujeme Cas a energii do fe$eni problému,

na ktery ostatnim subjektim jiz nezbyvaji kapacity.
V blizké budoucnosti chceme vytvorit technologické
feSeni pro usnadnéni procesu darovani, naptiklad
ve formé aplikace.

Kdo podporil vznik prirucky

Projekt finan¢né a obsahové podpoftila Némecka
nadace pro zivotni prostiedi (www.dbu.de)

v ramci projektu Lépe darovat nez vyhazovat
(reg. Cislo AZ 37522).

Projekt podpofila Nadace OSF v ramci programu
Active Citizens Fund, jehoz cilem je podpora ob-
¢anské spolecnosti a posileni kapacit neziskovych
organizaci. Cilem programu je dale inspirace

k aktivnimu ob¢anstvi a pomoc znevyhodnénym
skupindm. Program Active Citizens Fund vstoupil
do Ceské republiky v z4i1 roku 2019 s cilem podpofit
neziskové organizace nehledé na jejich velikost

a zkusenosti. V Ceské republice jej spravuje kon-
sorcium, které tvoii Nadace OSF, Vybor dobré viile
- Nadace Olgy Havlové a Skautsky institut.

Program je realizovan v rimci Fondi EHP a Norska
2014-2021. Prostfednictvim Fondt EHP a Norska
pfispivaji staty Island, Lichtenstejnsko a Norsko

ke snizovani ekonomickych a socidlnich rozdilt

v Evropském hospodarském prostoru (EHP) a k po-
silovani spolupréce s 15 evropskymi staty. Diilezitym
poslanim programu je také spoluprace mezi

Ceskou republikou a darcovskymi staty. Jde o spo-
lupraci mezi ¢eskymi neziskovymi organizacemi

a organizacemi z Islandu, Lichtenstejnska a Norska.

Co je to pokrm?

Co si miizeme pod pojmem ,pokrm* predstavit?
Casto mame tendenci misto néj pouzit slovo ,jidlo*,
ale takové oznacenti je terminologicky nespravné.
Spole¢nost pro vyzivu vysvétluje rozdil nasledovné:

»Pokrmem je podle zdkona ¢.258/2000 Sb., o ochrané
vefejného zdravi, potravina vcetné ndpoje, kuchyrisky
upravend studenou nebo teplou cestou nebo osetfend
tak, aby mohla byt pfimo nebo po ohfevu poddna ke

konzumaci v ramci stravovact sluzby.”

Pokrmem je napt. polévka, vafené brambory, zeleni-
novy salat, kufeci stehno nebo nakrajené jablko.

Jaké pokrmy lze, ¢i nelze darovat?
Pokrmy lze darovat teplé i studené.

V ptipadé teplych pokrmi Ize darovat ty, které byly
béhem vydejniho procesu udrzovany pfi teploté nad
60 °C, nejsou kontaminované a jsou stale poziva-
telné dle analyzy kritickych bodi HACCP, pomoci
niz provozovatel urcuje trvanlivost svych pokrmil.
Konkrétné se jedna o pokrmy, které jsou vydavané
osobou uréenou pro jejich vydavani s platnym
potravinafskym prikazem (kuchafem) v misté pro to
urcené (potravinaisky provoz).

Hotové nebalené pokrmy, které se nachdzi v sa-
moobsluzném vydeji (bufetu), se do obéhu mohou
uvadét za dodrzeni teplot a Casu vydeje, prestoze je to
obecné vnimano jako rizikovéjsi zpiisob vydeje. Tyto
pokrmy mohou byt totiz kontaminovany samotnymi
konzumenty, a proto se dle praxe nedoporucuje tyto
pokrmy darovat, i kdyz to neni v zidném pravnim
predpise vylozené zakdzano. Tento postup je chdpan
jako ,dobrd vyrobni a hygienicka praxe®.

U pokrmt z cateringu je situace obdobnd. Pokud

se jedna o catering, kdy jsou pokrmy vydavany
osobou k tomu urcenou (s platnym potravinaiskym
prikazem), jsou udrzovany v teploté nad +60 °C

a nedostaly se do kontaktu s cizimi stravniky,
muzou se zbylé nevydané pokrmy darovat. Jedna-li
se ovSem o pokrmy, které jsou umistény v prostoru,
kde dochazi k samoobsluznému vydeji, plati stejné
doporuceni takové jidlo nedarovat.

V piipadé studenych pokrmii Ize darovat takové
pokrmy, které byly udrzované pii chladirenskych
teplotach (zeleninové salaty, obloZené talite apod.).

Je mozné darovat také pokrmy, které byly po dohoto-
veni zchlazené a zabalené, napiiklad bagety, sendvice,
dezerty, polévky atp.




Pravni odpovédnost pri darovani pokrmu

Béhem rozhovorti s provozovateli jidelen casto
nardzime na nejistotu ohledné pravni odpovédnosti.
Ptaji se nds, kdo odpovida za bezpecnost darovanych
pokrmi v jednotlivych fazich darovani. Jelikoz jde

o slozitou problematiku, obratili jsme se s timto

dotazem na pravniky.

Z jejich vyjadreni vyplyva, ze kazdy z ¢lanku potravi-
nového fetézce (napf. jidelna, rozvazkova spole¢nost,
potravinova banka ¢i charita s mistem pro vydej

a konzumaci pokrmu) odpovida za bezpecnost
potraviny zasadné pouze po dobu, kdy ma potravinu
pod svou kontrolou.

V omezené mife pak mohou byt jednotlivé clanky
potravinového fetézce odpovédné za dodrzeni poza-
davk potravinového prava i po jejim pfedani, pokud
maji diivodné pochybnosti o bezpecnosti potraviny

a porusi svou informacni povinnost a povinnost pfi-
jmout nezbytnd opatfeni k zajisténi ochrany zdravi.

Zde uvadime pravni vyjadreni:

,Podle ¢lanku 17 natizeni Evropského parlamentu a Rady
(ES) ¢ 178/2002 (ddle jen Nafizeni EU) maji provozovatelé
potravindfskych podnikii povinnost v jimi fizenych podni-
cich zajistit, aby potraviny spliiovaly poZadavky potravi-
nového prdva, které se tykaji jejich cinnosti, a kontrolovat
plnéni téchto pozadavkii. Provozovatelé potravindfskych
podnikii maji tuto povinnost ve vsech fdzich vyroby,
zpracovdni a distribuce, véetné dovozu od prvovyroby
potravin aZ po jejich skladovdnti, prepravu, prodej nebo
doddni konecnému spotfebiteli.

Za provozovatele potravindrského podniku tak neni
povaZovdn pouze vyrobce nebo zpracovatel potraviny,
ale také jeji distributor, ¢i dokonce skladovatel, pre-
pravce ¢i dodavatel. O provozovatele potravindiského
podniku by se naopak dle Stdtni zemédélské a potra-
vindiské inspekce nejednalo v piipadé, kdy by dand
osoba naklddala s potravinami nevédomé (naptiklad
zdsilkovd sluzba, kterd se nespecializuje na potraviny,
by dorucovala zdsilku adresdtovi, aniz by védéla, co je
jejim obsahem).

Z vyse uvedeného vyplyvd, Ze v pfipadé potravinového
fetézce jidelna - rozvdzkovd spolecnost - potravinovd
banka - charita s mistem pro vydej a konzumaci
pokrmii bude nutné za provozovatele potravindiského
podniku ve smyslu Natizeni EU povaZovat zdsadné
vSechny ziicastnéné subjekty. Z toho plyne pro vsechny
tyto subjekty povinnost zagjistit, aby potraviny splfiovaly
poZadavky potravinového prdva a povinnost kontrolo-
vat plnéni téchto pozadavkii v podnicich, které fidi.

Odpovédnost provozovatele potravindiského podniku
vsak nekonci preddnim potraviny dalsimu c¢ldanku po-
travinového fetézce. JestliZe tedy naptiklad jidelna predd

potravinu v bezvadném stavu rozvdzkové spolecnosti
a rozvdzkovd spolecnost ndsledné porusi své povinnosti
zajistit splnéni pozadavkii potravinového prdva (napr.
nezajisti uchovdni potraviny pfi poZadované teploté
nebo ptepravi potravinu v hygienicky nezptisobilém
voze, v dusledku cehoZ se potravina zkazi), bude za ta-
kové porusent odpovidat praveé rozvdzkovd spolecnost.
Obdobné to samoztejmé plati pro ptipad, kdy by se po-
chybeni vedouct k ohroZeni bezpecnosti potraviny uddlo
na strané charity vyddvajici potravinu konzumentim.
V takovém pripadé by za poruseni povinnosti zajistit
bezpecnost potraviny byla odpovédnd prdvé charita.

Pokud by se ale napftiklad jidelna dozvédéla, Ze se
pokrm od doby preddni zkazil (napiiklad v dusledku
poruseni povinnost{ rozvdzkové spolecnosti ¢i charity),
je jidelna povinna informovat pfislusné orgdny a zajistit
staZeni pokrmu z trhu. Pokud by byl pokrm jiZ vyddn
strdvnikiim, je jidelna povinna informovat o diivodu
jeho staZent z trhu také tyto stravniky.

Ackoli odpovédnost provozovatelii potravindiskych
podnikii za zajisténi bezpecnosti potravin vyplyvd pfimo
z prdva EU, jsou tyto odpovédnostni poZadavky blize
rozvedeny a sankcionovdny na vnitrostdtni urovni.

Tak je tomu napfiklad v [ 17 zdkona ¢ 110/1997 Sb.,

o potravindch a tabdkovych vyrobcich, podle néhozZ se
provozovatel potravindfského podniku dopusti prestup-
ku tim, Ze nedodrzi poZadavky na bezpecnost potravin
podle ptimo pouZitelného predpisu Evropské unie
upravujictho poZadavky na potraviny (napf. cito-

vané Nafizeni EU). Za takovy pfestupek pfitom

miiZe byt provozovateli uloZena pokuta aZ do vyse

v«
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Podminky platby DPH pri darovani pokrmo

Jesté v roce 2014 musely supermarkety odvadét
15% DPH, kdyz chtély vytazené zbozi (zbozi s bli-
zicim se koncem spotfeby, jehoZ jakost neodpovi-
da standardu supermarketu) darovat potravinové
bance. Diky usili nékolika zajmovych organizaci
nakonec Ministerstvo financi danové podminky
upravilo, a tak Generdlni finan¢ni feditelstvi
vydalo pokyn, kterym 15% dan snizilo prakticky
na nulu. Pokyn se ale vénuje jen potravinam ze
supermarketti a nefesi, jak je to s darovanim

hotovych pokrmu. Jak spravné postupovat

s odpoctem DPH pii darovani hotovych nevy-
danych pokrmt, jsme proto konzultovali pfimo
s Ministerstvem financi CR.

Z jejich vyjadreni vyplyva, Ze pokud je pokrm z da-
vodu ukonceni denniho provozu jiz neprodejny, ale
dle kritérii HACCP stale pozivatelny, je jeho zbytko-
va cena po ukonceni prodeje nulova, stejné jako vyse
samotné dané.

o “"-#“Wh' . v 5 s

,Ceskd republika je s ohledem na harmonizaci dané
z pfidané hodnoty vdzdna unijnimi prdavnimi pfedpi-
sy, konkrétné smérnici Rady 2006/112/ES o spolecném
systému dané (ddle jen ,smérnice o DPH"), kterd
mimo jiné stanovi také pravidla pro uplatriovdni
DPH pfi ptenechdnti zboZi bez tiplaty. V ¢ldnku 16
této smérnice je stanoveno, Ze jestliZe osoba povinnd
k dani prenechd zboZi, které tvofi soucdst jejtho
obchodniho majetku, bez tiplaty, povaZuje se takové
pouZiti za doddni zboZi za uplatu.

Z Vaseho dotazu vyplyvd, Ze pokrm je z diivodu
ukoncent denniho provozu vyddvani jidla v jidelné ¢i
kantyné jiZ neprodejny, a proto je pii béZném provozu
jidelny nebo kantyny v souladu s hygienickymi pted-
pisy povinné zlikvidovdn (tj. nejednd se o dobrovolné
rozhodnuti pldtce), nebot jej nelze naddle uskladnit.

Z tohoto duvodu je tedy dle naseho ndzoru ziejmé,

Ze zbytkovd hodnota tohoto uvareného jidla je v jeho
fazi Zivotnosti, tj. po ukoncenti jeho prodeje a pted jeho
povinnou likvidact, nulovd.

Pokud praveé takové jidlo, v této fdzi Zivotnosti, je
beztiplatné darovdno na charitativni ticely, pak zdklad
dané z tohoto uskutecnéného zdanitelného plnéni je
roven nule, rovnéZ jako vyse samotné dané. Zdroven vsak
upozorriujeme, Ze v okamziku, kdyby toto zboZi (jidlo)
bylo i po zaviraci dobé jidelny ¢i kantyny nabizeno nebo
proddvdno ddle (napf. pfes rozvdzkové firmy), pak pred-
chozi zavér neplati. Obdobné kdyby si toto jidlo odndseli
zameéstnanci pro vlastni spotfebu. Rovnéz tak i v situaci,
kdyby platce cilené vafil nadmérny pocet jidel s tim, Ze
bude dochdzet k jejich darovdni (zde by bylo mozné zpo-
chybnit ndrok na odpocet dané z pouZitych vstupii - viz
vySe). Za rozporuplnou si Ize také predstavit situaci, kdyby
toto uvarené jidlo bylo darovdno s tim, Ze jej obdarovand
osoba nabizi ddle k béZznému prodeji zdkaznikim.

S ohledem na vyse uvedené je vsak diileZité poukdzat
také na fakt, Ze zdaklad dané bliZici se nule, ¢i pfimo dari
nulovou je mozZné akceptovat pouze v jasné zduvodni-
telnych pripadech.”
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Darovani pokrmo ze skolnich

a nemochicnich jidelen

Kromé komercnich jidelen a cateringti k prebytkiim
dochazi také ve skolnich a nemocnic¢nich jidelnach.
V néasledujicim textu najdete poznatky, které jsme
se o darovani z téchto subjekti dozvédéli. Co se
tykd moznosti darovani pokrmi z piispévkovych
organizaci, bude potfeba spravny postup v budouc-
nu jesté vyjasnit.

Jak je to s DPH?

Podle dilu 8, zdkona ¢. 235/2004 Sb., o dani z pfidané
hodnoty, je osvobozeno od dané dodani zbozi nebo
poskytnuti sluzby uskute¢fiované v ramci vychovné
a vzdélavaci ¢innosti (ff 57), zdravotnich sluzeb

a dodéni zdravotniho zboZi (§ 58) a jiné dalsi sluzby.

Vychovnou a vzdélavaci ¢innosti se rozumi ¢innost
poskytovana ve vsech skolskych zatizenich, ktera
jsou zapsana ve $kolském rejstiiku. Od odpoctu
DPH je tedy osvobozeno poskytovani skolniho
stravovani pro déti, zaky a studenty. Pfi poskytovani
stravovaci sluzby pedagogickym pracovnikiim,
zaméstnanciim nebo tfetim osobam se nejedna

o poskytovani skolské sluzby, a proto zde pokrm
osvobozeny od odpoctu DPH neni.

Zdravotni sluzbou zdkon o dani z pfidané hod-
noty rozumi zdravotni sluzbu poskytovatele, jenz
ma opravnéni k poskytovani zdravotnich sluzeb.
Od odpoctu DPH je osvobozen pouze ten pokrm,
ktery ma zdravotnické zatizeni povinnost zajistit
(strava pro nemocné v ramci léceni). Jeji povinnosti
vSak nenfi zajistit jidlo zdravotnickému personalu ¢i
jidlo, které si nemocni mohou koupit navic, nebot
mu nemocnic¢ni strava nestaci. V téchto piipadech
se jedna o pokrmy, které nejsou od odpoctu DPH
osvobozeny.

Muoze prispévkova organizace darovat
nevydané zbylé pokrmy?

Dle § 37 zdkona ¢. 250/2000 Sb., 0 rozpoctovych pravi-
dlech tizemnich rozpoctti, neni prispévkova organizace
obecné opravnéna poskytovat dary jinym subjektim.
To znamen4, ze pokud je skolni jidelna zfizend jako
ptispévkova organizace nemuze hotové nevydané
pokrmy darovat.

Na zakladé pravnich konzultaci se zda, ze jedinou
moznosti, jak 1ze darovat zbylé nevyuzité pokrmy,

je pokud by si je charita od pfispévkové organizace
odkoupila. Cena pokrmi by dle pravnikii méla
odpovidat cené, za kterou by bylo jidlo zlikvidovano
jako gastroodpad. Tento postup vSak musi dodrzo-
vat urcité podminky, jako naptiklad zaneseni této
aktivity do stanov prispévkové organizace. Spravnost
celého postupu budeme jesté konzultovat s pravniky
a Ministerstvem Skolstvi, mladeze a télovychovy.

Komu patfi nevyzvednuty pokrm

ve skolnich jidelnach?

V ramci rozhovoru s provozovateli skolnich jidelen
jsme zaznamenali pochyby o tom, jakym zptisobem
s prebytecnym hotovym jidlem nalozit a zda je
mozné jidlo darovat v ptipadech, kdy si zak objedna-
né jidlo do konce vydeje nevyzvedne.

Dle vyjadteni oslovené pravni spole¢nosti predsta-
vuje $kolni stravovani tzv. $kolskou sluzbu. Pravo

na pristup ke skolnimu stravovani tedy svéd¢i pouze
zaktm a ti maji pravo na odbér jidla za podminek
stanovenych provozovatelem stravovacich sluzeb,
nikoliv v§ak na jakoukoliv stravu a v jakoukoliv
hodinu. Pokud skolni fad jidelny (Ci jiny vnitini fad
skoly) stanovi, Ze pfihlaseny obéd zZdka pfi vcasném



neodhldseni ,propada“ skolni jidelné, zanikne tak
danému zakovi pravo na odebrani obéda. S timto
propadlym obédem muze poté jidelna nakladat dle
svého uvazeni, ovsem v mezich hygienickych norem.

Jak je to s darovanim nevyzvednutych
pokrmo z nemocnic?

Nemocnice v Ceské republice mohou existovat v nej-
ruznéjsich pravnich formach, pfi¢emz mezi nejcastéjsi
patii ptispévkové organizace zfizené iizemné samo-
spravnym celkem nebo statem (napft. fakultni nemoc-
nice), spolecnosti s ru¢enim omezenym ¢i akciové
spole¢nosti. Od pravni formy nemocnice se pak odviji
jejich moznosti disponovat s majetkem, a tedy i moz-
nosti darovani nevyzvednutych pokrmt z nemocnic.

Jak bylo uvedeno vyse u tématu skolnich jidelen, pfi-
spévkové organizace zfizené izemné samospravnym
celkem nevyzvednuté pokrmy darovat nemohou.
Jedinou moznosti je odkup zbylého nevyuzitého
jidla charitou jako v ptipadé skolnich jidelen. To stej-
né plati pro pfispévkové organizace zfizené stitem.

Naopak nemocnice, které maji pravni formu spo-
le¢nosti s ru¢enim omezenym nebo akciové spole¢-
nosti, nejsou pfi nakladani s majetkem omezovany
natolik jako pfispévkové organizace a zikon v jejich
pfipadé darovani nezakazuje. Pokud tedy takové
naklddani s majetkem neomezuji naptiklad zakla-
datelské dokumenty ¢i interni predpisy nemocnic,
mohou nemocnice nevyzvednuté pokrmy (opét

v mezich hygienickych norem) darovat.

Obecné hygienické predpisy

Obecné zasady a pozadavky potravinového prava
stanovuji natizeni Evropského parlamentu a Rady
(pfedevsim natizeni €. 178/2002, 852/2004 a 853/2004).

Z hlediska ¢eského prava je ale nejdulezitéjsi vyhlaska

¢. 137/2004 Sb., 0 hygienickych pozadavcich na stravo-
vaci sluzby a o zasadach osobni a provozni hygieny pii
¢innostech epidemiologicky zdvaznych, v platném znént,
kterou vydalo Ministerstvo zdravotnictvi. Ke dni kom-
pletace této ptirucky se v gesci Ministerstva zemédélstvi
pripravuje také nova vyhlaska o pozadavcich na pokrmy.

Postup pFi darovani pokrmo v teplém stavu
Ve vyhlasce €. 137/2004 Sb. je uvedeno, Ze teplé pokr-
my se uvadéji do obéhu tak, aby se dostaly ke spo-
tfebiteli co nejdfive, a to za teploty nejméné +60 °C.
Teplym pokrmem se pro tcely legislativy rozumi
potravina kuchynisky upravena ke konzumaci v tep-
1ém stavu nebo udrzovana v teplém stavu po dobu
uvadéni do obéhu, rozvozu nebo pfepravy.

Co to znamena?

> Teply pokrm musi byt vydan ve lhiité pro jeho vy-
dani stanovené provozovatelem potravinarského
podniku, ktery provozuje stravovaci sluzbu na za-
kladé postuptt HACCP. Obvykle maji provozovny
dobu pouzitelnosti stanovenou mezi 4 a 6 hodi-
nami, to znamenad, Ze pfevoz i vydani pokrmu se
mus{ uskutecnit v tomto ¢asovém rozmezi.

> Do dobu, nez se teply pokrm expeduje z provozovny,
musi se jeho teplota udrzovat na minimélné +60 °C.

> Teplé pokrmy se musi prevazet v termotasce
nebo termoboxu, aby se udrzela jejich teplota,
a to co nejkratsi dobu.

>V momenté, kdy dojde k pfedavce, musi byt
spotfebitel informovan, Ze je teply pokrm urcen
k ptimé spottebé bez skladovani.

1

Pro lepsi informovanost pfijemct doporucujeme
vyuzit pfedavaci protokol, ktery je soucasti této
ptirucky. Jedna se o dokument, ve kterém se nacha-
zeji informace o jednotlivych pokrmech, jako jsou
alergeny ¢i doba, po kterou je pokrm poZzivatelny.
Tento protokol jsme konzultovali spolecné se Statni
zemédélskou a potravinafskou inspekei a je vytvoren
pfimo pro darovani hotovych pokrmd. Pfedavaci
protokol jsme konzultovali také s Krajskou hygienic-
kou stanici Praha. Podle jejich vyjadient ,,...dokument
neni povinny a v jeho pouZiti nevidi problém”.

Darovani zchlazenych a zmrazenych
pokrmu

Vyhlaska ¢. 137/2004 Sb. rozumi zchlazenym
pokrmem teply nebo studeny pokrm, ktery byl

po ukonceni vyroby neprodlené zchlazen na teplotu
+4 °C a nizsi ve vSech ¢astech pokrmu; zmrazenym
pokrmem se rozumi pokrm, ktery byl po ukonceni
vyroby neprodlené zmrazen na teplotu —-18 °C a nizsi
ve vSech ¢astech pokrmu.

Pro uchovavani nékterych chlazenych pokrmi (cuk-
rarenské ¢i lahtidkarské vyrobky a nékteré salaty) je
tolerovana teplota do +8 °C. Podle informace od spole¢-
nosti Uniconsulting s.r.o. neni trvanlivost zchlazenych
¢i zmrazenych pokrmi nikde definovana. Divodem

je legislativni povinnost vyrobce, ktery o trvanlivosti
svého produktu rozhoduje a zdroven za néj a jeho
bezpecnost nese odpovédnost. Je tak na vyrobci (pro-
vozovateli potravinafského podnikuy), aby s ohledem

na bezpecnost potraviny o trvanlivosti rozhodl.

Ceska legislativa tedy umoziiuje darovani pokrmi,
které byly zchlazeny neprodlené po dohotoveni.
To se ovSem tyka jen malého mnozstvi pokrm1,
které zbyvaji v gastroprovozech. Obvykle provozo-
vatel potravinafského podniku zjisti, Ze mu pokrm
zbyva, az na konci vydeje. Vyhlaska ¢. 137/2004 Sb.
uvadi, ze pokrmy nevydané ve lhaté, kterd byla



urcena osobou provozujici stravovaci sluzbu v ramci
postupti zalozenych na zasadich HACCP, nelze dale
skladovat, opakované ohtivat ani dodatecné zchla-
zovat nebo zmrazovat.!

Co to znamena?

Podle interpretace hygienikii nelze na konci
vydeje pokrm zchladit ani zmrazit, i kdyz byl
po celou dobu udrZovén v teploté nad +60 °C.2

Podle vyhlasky ¢. 137/2004 Sb. se na konci doby
pouzitelnosti ma pokrm znehodnotit a nesmi
byt tedy darovan.

Pokrm, ktery byl zchlazen neprodlené
po dohotovent, je mozné darovat pii dodrzeni
teplotniho retézce.

1 Pokud by bylo povoleno zchlazovéni, pak by po-
travinové banky rady spolupracovaly i na distribuci hotovych

pokrm0 a vyuzily k tomu svou infrastrukturu (auta, sklady aj.).
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Jak spravné zchladit nebo zmrazit pokrm
bez Sokového zchlazovace?

Sokery, které dokazi zchlazovat velké mnozstvi po-
krm najednou, jsou nakladné. S dodrzenim spravné
vyrobni praxe to ale jde i bez nich. Spravna vyrobni

a hygienicka praxe (SVHP) uvadi, ze zchlazeni by
mélo probéhnout z +60 °C na +10 °C do dvou hodin
a poté by se pokrmy mély dale dochladit na +4 °C.

U mrazeni jde o co nejrychlejsi sniZeni teploty pod
hranici -5 °C, nejlépe do 9o minut. Zmrazeny pokrm
by se mél uchovavat pii teploté -18 °C.

Jak spravné darovat zchlazeny

nebo zmrazeny pokrm?

Béhem darovani musi byt dodrzen teplotni fe-
tézec, to znamend, Zze pokrm musi byt pfevezen

v termotasce nebo termoboxu a udrzovan v teploté
maximalné +4 °C a pfed konzumaci by se mél ohtat
na teplotu nad +60 °C. Mél by byt zkonzumovan

do doby, kterou uvadi vyrobce, obvykle se tato doba
pohybuje kolem 5 dni od uvafeni.

2 V nové vyhldice o pozadavcich na pokrmy, kterou
chystd Ministerstvo zemédélstvi, by méla byt Iépe odvoditelnd
moznost zchlazovani nebo zmrazovéni pokrmi po celou
dobu |hity stanovené provozovatelem potravindrského
podniku pro jejich vydavani. Proces darovani by se tedy pro-
dlouzil a ddrci by mohli zchlazovat nebo zmrazovat pokrmy
az do konce doby pouzitelnosti. Dle informaci z Ministerstva
zemé&délstvi se ndvrh vyhldsky aktualné nachdzi v procesu
vypordddni vnéjsiho pfipominkového fizeni a nasledné by
méla jit vyhlaska do pracovnich komisi Legislativni rady
vlady. O novinkéch budeme informovat na nadich webovych

strdnkdch www.zachranijidlo.cz.

Typy obalb vhodné pro prevoz pokrmu

Pro prevoz hotovych pokrmii jsou vhodné rtizné
typy nadob, musi v§ak byt urcené pro styk s po-
travinami. Vhodnym typem pro pfevoz zbylych
pokrm® mohou byt naptiklad velké nerezové var-
nice. Tyto nadoby jsou vhodné pro prevoz velkého
mnozstvi zbylych pokrm jako polévka ¢i gulas.
Pro rtizné druhy zbylych pokrmii v mensim mnoz-
stvi jsou vhodnéjsi jednorazové ¢i vratné krabicky.
Mohou byt plastové ¢i papirové (povoskované),
ovSem je tfeba zvazit, zda bude mit dany pokrm

v urcité krabicce stdle stejné senzorické vlast-
nosti (konzistence, vzhled). Naptiklad v papirové
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povoskované krabicce neni vhodné prevazet tekuté
pokrmy, jelikoz miiZe dojit k prosaknuti.

Nejlepsi variantou jsou vratné eko obaly typu
REkrabicka, do kterych se vejde jedna porce. Jsou
vyrobeny z peclivé vybraného typu polypropylenu,
jehoz odolnost umoziuje jednu REkrabicku pou-
Zit az 400krat. Tyto krabicky se ostatné prokazaly
jako nejlepsi v udrzovani teploty v nasem pilot-
nim projektu, ve kterém jsme zkoumali pfevoz
pokrm v rtiznych typech nadob.



Aktivity na strané gastroprovozu

Zaméstnanec gastroprovozu provede tyto Gkony:

vvr

Zaméstnanec gastroprovozu ovéfi nésleduijici skuteénosti:

S \ (

) Vyplni predévaci
Zabal pokrmy prokol, kam Piedd pokrmy

Byly pokrmy Je k dispozici
Zanedlouho koné&i udrzované v teploté ANO dostate¢nd doba ANO Jde o pokrmy, ANO Zjisti, ze charita m&
vydej a je ziejmé, ze alespor +60 °C nebo pouzitelnosti na to, aby které nebyly v kontaktu zdjem o prebytecné do obald vhodnych zaznamend Gdaje i s preddvacim
zbyde v&Ei mnosivi byly zchlazené » se pokrmy stihly prevézt » se STFGV"'k}’ ) —¥ pokrmy (telefondtem pro styk s potravinami. o pokrmech profokolem fidicovi
pokrmd. po dohotoveni? a zkonzumovat (v samoobsluzném &i pres aplikaci). : -
(min1- 2 h)2 bufetu)? str. 13 str. 11
str. 11 str. 5 o
NE
Pokrmy nelze (
darovat. Konéi jako Pokrmy se
gastroodpad. F Lnedoporuéuil' darovat.
k o o v vre o
Aktivity na straneé prijemcu
Charity a potravinové banky
Zaméstnanec charity Poté, co pokrmy dorazi, VizudlIn& zkontroluje, ze
astroprovozu potvrdi, zaméstnanec pievezme isou pokrmy v poféadku, Pokrmy ihned vydé
ige mé Z pokrm)f)zéiem pokrmy a predévac I zméfi jejich teplotu » klientm.
protokol od fidige. a doplni protokol.

{
i
Chlazené pokrmy
i moze uskladnit a vydat
ie klientdm do data

pouzitelnosti.




Logistika

Jaky zpUsob prevozu Ize zvolit?

- =5

Kuryrni sluzby Auto potravinové banky Vlastni viz

Co musi byt dodrzeno béhem prevozu?

AVA
v,V

Auto musi byt vhodné Ridig prevézeiici pokrmy
pro prevoz potravin musi mit platny potravinaisky
(bez nedistot, v oddéleném prokaz.
prostoru od fidice).

Pokrmy musi byt udrzované
v termoboxech, termotaskach
nebo chladicim prostoru.

Prijemci
Komu Ize pokrmy darovat?

Teplé i chlazené pokrmy Pouze chlazené pokrmy

W 0 4
0

v

Potravinové bance,
kterd mé lednici pro kratkodobé
skladovani. Musi jit o pokrmy zchla-
zené neprodlené& po dohotoveni.

Charitativni organizaci
v okoli, kterd je tzv. provozo-
vatelem potravinaiského podniku
a md prostory pro vydej pokrmd.

Co musi splnovat charitativni organizace,
aby mohla pokrmy distribuovat

Pokud charita obdrzi pokrmy v gastronadobach a
musi s nimi dale manipulovat (tj. vydava klientim na
talif), stava se tak zvanym provozovatelem
potravinarského podniku, ktery je povinen dodrzet
nasledujici postupy:
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splnit vSechny pozadavky na prostory z hlediska
technologickych postupt (fesi se béhem
zadavani projektové dokumentace stavby);

pozadat na piislusné krajské hygienické stanici
o kolaudaci prostor jako potravinafsky provoz;

splnit zdkonné pozadavky na dokumentaci
(HACCP?, provozni f4d, sanita¢ni ad,
deratizace, Skoleni persondlu atp.);

dodrzovat hygienické podminky v ramci
vydavani pokrmi (hlidani teploty pfi podavani,
znovu ohrivani pokrmd, aj.).

Charita nemusi vysSe uvedené podminky
splinovat, pokud jsou pokrmy baleny jako
jednotlivé porce a jsou doruceny pfimo
spotfebitelium. Distribu¢ni fetézec lze v tom
ptipadé pripodobnit systému rozvazkovych
sluzeb.

3 Pro inspiraci uvadime vzor analyzy kritérii HACCP

v pfiloze tohoto dokumentu.



Jaké kroky jsme uz podnikli?

Problematice darovani pfebyte¢nych pokrmti se
vénujeme od roku 2020. Pracujeme na zmapovani
soucasné situace, vytvoreni srozumitelného vykladu
pravidel a na zjednodusenti celého procesu.

Nejdrive jsme museli vytvofit resersi platnych pravidel
pro darovani. Na jafe roku 2021 jsme dali dohromady
dokument Darovani hotovych pokrmi - analyza
soucasného stavu a priklady dobré praxe. Je dostupny
na strance https://zachranjidlo.cz/ke-stazeni/brozury
a obsahuje detailnf seznam pravnich norem, které
zajistuji bezpe¢nost potravin, ptiklady Gspésné praxe
darovani ze zahrani¢i a dalsi informace.

Ve Ctvrtek 2. zaff 2021 jsme usporadali tiskovou
konferenci v zavodni jidelné spolecnosti Compass
Group a pozvali jsme zastupce logistické firmy
Logio. Béhem dne jsme uspotadali happening,

v ramci néhoz se prevezlo 160 zbylych obédit

z 5jidelen do 5 charitativnich organizaci. V zafi
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jsme také usporadali sbirku na podporu projektu,
za mésic jsme ziskali pfes 220 000 korun na pi-
lotni projekt darovani pokrmil do charitativnich
organizaci.

V listopadu jsme provedli pilotni zkousku redistri-
buce. Také jsme ve spolupraci s odborniky udélali
mikrobiologické zkousky zchlazenych pokrma

z jidelen a predikci rtistu bakterii v pokrmech.

Pilotni zkouska redistribuce

Zkouska prevozu zbylych pokrmii z jidelen do chari-
ty se uskutecnila v poloviné listopadu 2021 v Praze.
Meérili jsme teploty, ¢as pfevozu a mapovali jsme,
jak se jidlo chova v rtiznych typech nadob, které se
vyuzivaji k rozvozu obédii. Z jednorazovych obali
jsme testovali papirové povoskované a plastové
zatavovaci krabicky, u znovupouzitelnych obala
jsme zvolili vratné REkrabicky.

Nez jsme se pustili do odebirani porci, méfili jsme
spolecné s personalem teplotu jidla ve varnicich,
ve kterych se jidlo pfihfiva. Teplotu a ¢asy méfeni,
odebirani porci a pfedavky fidici jsme zapsali do
ptredavaciho protokolu. Poté se pokrmy prevezly
do Azylového domu svaté Terezie v Karliné.

Pro pfevoz se ndm podafilo navazat spolupraci

s firmou Dame jidlo, coz zna¢né zjednodusilo logis-
tiku. V azylovém domé jsme znovu méfili teplotu
dovezenych pokrmu. Poté, co jsme ji zaznamenali
do predavaciho protokolu spolu s ¢asem ptijezdu
fidice, jsme jidlo rozdali mistnim klienttm. Ti si tak
mohli pochutnat tfeba na Cevabcic¢i s bramborem,
hovézi peceni s knedlikem ¢i na kufecim steaku.

Celkem jsme do charity odvezli 69 obédu z 5 kantyn.
Z jidelen v Holesovicich a Karliné do charity jizda
trvala od 5 do 20 minut a teplota pokrmu klesla

za kazdou minutu pfevozu v priméru o 0,75 °C.

A jak dopadly typy krabicek? Podle méteni nejlépe
udrzi teplo REkrabicka, v ni pokrmy zchladnou

0 0,72 °C za minutu.

Kromé ,teplé“ varianty prevozu jsme zkoumali, jak
by mohla redistribuce fungovat pti vyuziti Sokovych
zchlazovact na konci vydejni doby (v soucasné praxi
se jedna o pouze teoretickou zkousku). Méfili jsme,
jak dlouho trva zchlazovani porci na teplotu 4 °C,
abychom si dokazali predstavit, jak by v budoucnu
mohlo darovani zchlazenych pokrmii probihat.
Zjistili jsme, Ze v krabickach trva zchlazeni 40 minut.

Mikrobiologické zkousky a predikce rustu
bakterii

Zbylé pokrmy je v soucasné dobé mozné prevézt
pouze v teplém stavu pied koncem doby pouzitelnosti.
Obvykle je tato doba stanovena na 4-6 hodin od
uvareni na zakladé kritériit HACCP. Pro ucely darovani
zbylych pokrmii by vsak bylo vhodné, kdyby se zbylé
jidlo mohlo na konci vydeje zchladit a prodlouzila se
tim doba pouZitelnosti. Abychom zjistili, zda jsou po-
krmy i po zchlazeni nezavadné, rozhodli jsme se udélat
mikrobiologické zkousky a predikei riistu bakterii.

Vzorky pokrmt odebrali kuchati pfimo v provozu
a poté se prevezly do Ustavu pro vysetfovani
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potravin. Vysledky mikrobiologickych testi

po 72 hodinach od zchlazeni neodhalily vyskyt
zadnych mikroorganismu v 15 typech pokrmd,
pouze u jednoho typu pokrmu (vafenych téstovin)
byly zjistény vyssi hodnoty bakterie Escherichia
coli. Tato kontaminace mohla pravdépodobné
vzniknout pfi Spatném odbéru pokrmt. Znamena
to, Ze zchlazovani pokrmi i po ukonceni vydeje
by mohlo byt povoleno.

Také predikce rlistu patogennich bakterii v pokr-
mech, kterou provedl Vyzkumny tstav potravinaisky
Praha, v.v.i., ukazala, Ze je zchlazovani pokrmu bez-
pecné a pokrmy jsou nezavadné i vice nez 72 hodin
od zchlazeni, pokud se skladuji v teploté do 8 °C.

Z ptedlozenych vysledki predikei plyne, Ze nahodna
kontaminace, kterd mtize nastat pfi plnéni trans-
portnich misek pokrmy, neni mikrobidlnim rizikem,
pokud bude dodrzeno zchlazeni a uchovavani
pokrmu pii teploté pod 8 °C (naprosto bezpecna
skladovaci teplota je 5 °C). Pokud jsou patogenni
mikroorganismy v pokrmu pfitomné, tak se pii
uchovavani v teploté do 8 °C neza¢nou mnozit,

a to minimalné po dobu 72 hodin od zchlazeni.

U vétsiny zkoumanych pokrmt byla bezpe¢na doba
skladovani v chladu jesté vyznamné delsi.



Co chysta Zachran jidlo do budoucna?

Nasim cilem je pfispét k systémové zméné a vytvofit
prostfedi, ve kterém bude snadné darovat hotové
pokrmy z gastroprovozu a predchazet tak vzniku
odpadti. Zachran jidlo bude pfitom figurovat jako
prostfednik a nositel know-how.

V testovani redistribuce chceme pokracovat i v bu-
doucnu. Mame v planu vytvofit funk¢ni model,
ktery by byl pouzitelny napti¢ celou republikou.

K tomu bude zapotiebi nejdiive darovat pokrmy

v malém, abychom si otestovali vS§echny poten-
cidlni pfekazky a vytvorili replikovatelny postup.
Vytvoiime model redistribuce v konkrétnim mésté.
V soucasné chvili se nabizi spoluprace s organizace-
mi v Praze nebo v Brné, kde jiz Centrum socidlnich
sluzeb svazi v malém objemu zbyld menu z restau-
raci. O spolupraci nyni jedname s rozvazkovou
sluzbou a jsme v tizkém kontaktu s Ceskou federaci
potravinovych bank.

Dale planujeme vytvorit aplikaci, kterd usnadni da-
rovani. Dojde ke snadnému propojeni gastroprovo-
zU, logistiky (potravinova banka / distribu¢ni firma)
a piijemcti (charitativni organizace / potravinové
banky). Vznik technologického feseni bude probihat
za pomoci IT profesionalti z dobrovolnické platfor-
my Cesko.Digital. Jak prvotni névrh, tak jednotlivé
verze softwaru vzniknou na zakladé konzultaci

a vstupt gastroprovozu a distributort potravinové
pomoci, tedy budoucich uzivatelti.

'Budeme pokracovat v advokacni praci a komuni-
kovat se zastupci statni spravy. V soucasné chvili 1ze
darovat varené jidlo z gastroprovozu v teplém stavu
az do chvile, kdy kon¢i doba jeho pouZzitelnosti.

Pro mozné navyseni objemu darovani hotovych
pokrmu jsme identifikovali dvé hlavni prekazky:

Ptisné hygienické predpisy, které neumoziuji
pokrm zchladit na konci vydeje. Podle nazoru
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hygienikd smi byt pokrm v souc¢asné dobé zchla-

zen jen bezprostfedné po dohotoveni. V jinych
evropskych zemich je ale zchlazovani povoleno i po
skonceni vydeje, naptiklad v Itélii a Portugalsku. Na
redistribuci jim pak zbyva vice Casu.

Neni jasné, jak I1ze zbylé jidlo z vétsiny skolnich
jidelen v Ceské republice darovat. P¥ispévkova orga-
nizace totiz nenf opravnéna dat dar. MoZnosti mtize
byt odkup zbylého jidla ze skolnich jidelen charitou.
Pro takovou situaci ale zatim neni Zadny precedens
a je potfeba vyjasnit situaci s utady.

Dobra praxe ze zahranici - inspirace z Milana

V nasi snaze nam pomaha i to, Ze se mizeme in-
spirovat dobrou praxi ze zahranici. Jak to vypada,
kdyz jsou darovani naklonéni jak dérci a piijemci,

tak i statni sprava, mizeme vidét napiiklad v Italii.
Zpusobtim darovani zbylych pokrmi z gastropro-
vozl charité se uz pred nékolika lety zacali vénovat

v Milané. Zastupci mésta se rozhodli snizit tamni dan
z odpadu vSem podnikdm, které se rozhodnou daro-
vat prebyte¢né hotové pokrmy a suroviny na charitu.
V roce 2019 byla ro¢ni danova tleva z odpadu 50 %.

A to neni vse. Diky spolupraci Milanské univerzity,
potravinové banky a komerc¢nich kantyn vznikla
studie, diky niZ se tyto tfi sektory zasadily o schvale-
nou podobu pravidel darovani pokrmti. Jasny manudl
pro darovani hotovych jidel umoznil rozjet proces

v praxi a aplikovat ho po celé Italii. Pod zastitou ital-
ské potravinové banky vznikl pro tyto tcely projekt
SITICIBO, v jehoz ramci dobrovolnici kazdy den
zachranuji zbyla jidla z hotelti, podnikovych a ne-
mocni¢nich kantyn, $kolnich jidelen a maloobchodu.

Jak funguje SITICIBO?

Potravinova banka v Mildné ma jeden velky, cen-
tralni sklad a mensi sklady, které jsou rozmisténé
po mésté, tzv. huby. Pro pfevoz jak potravin ze
supermarketti, tak hotovych pokrmii z jidelen ma
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specidlné upravené dodavky se dvéma oddélenymi
komorami, z nichz jedna je chladici.

Kazdé auto ma stalou trasu, kterou jezdi od utery
do soboty. Pokud jidelné ¢i obchodu nic k darovani
nezbyva, stai zavolat a auto vynecha jednu zastav-
ku na trase. Z jidelen a restauraci se daruji Sokové
zchlazené pokrmy. Jedna se pouze o pokrmy, které
byly béhem vydeje v zdzemi (napf. v konvektomatu)
a udrzovaly se pfi teploté nad 65 °C. Pokrm z varnic,
které byly ptimo ve vydeji, se jiz darovat nemiizou.

Pokrmy jsou bud prevazeny do blizkych charitativ-
nich organizaci, které je po zahtati rozdéluji svym
klienttim, nebo jsou uloZeny do hubii, kam si pro né
organizace dojede sama. Na kazdy hub je napojeno
asi 20 mistnich charitativnich organizaci, které

se ve vyzvedavani jidel stfidaji. Denné si pro jidlo
pfijede 4-5 z nich, vzdjemné si tedy nekonkuruji.

Vydej a pfipadné tfidéni pokrma a potravin maji
na starosti dobrovolnici s platnym potravinarskym
prikazem. Pokrm se musi vidy zkonzumovat

do 24 hodin. Pokud se do urcitého ¢asu nevyda

v hubu, auto ho odveze do centrilniho skladu
banky. Tam jej sni mistni dobrovolnici, jimiz jsou
ve velké mife seniofi, ktefi redistribuci potravin
vénuji svij volny cas.



Podékovani

Na tomto misté bychom radi podékovali tém, ktefi ndim pomohli vyjasnit soucasnou situaci.

Konzultace a vyjadfeni nim laskavé poskytli:

Ing. Petr Broz
manazer pro zdravi, bezpecnost a Zivotni prosttedi
(HSE), Compass Group

JUDr. Tomas Kocar
a dalsi advokati KPMG Legal

Ing. Milan Houska, CSc.
vedouci skupiny potravinarského inzenyrstvi,
Vyzkumny tstav potravinafsky Praha, v.v.i.

JUDr. Katefina Slavikova
senior advokdtka, HAVEL & PARTNERS

Ing. Tomas Capek, CSc.
odborny poradce pro potravinafstvi a zemédélstvi,
Uniconsulting

Ing. Ondfej Fasora, Ph.D.
feditel odboru Neptimé a majetkové dané,
Ministerstvo financi

Mgr. Veronika Lachova
feditelka, Ceskd federace potravinovych bank

Bc. Rostislav Racek
projektovy manazer,
Ceska federace potravinovych bank

Ing. David Zima
vedouci oddéleni pro tfedni kontroly
v potravinovém fetézci, Ministerstvo zemédélstvi

Projekt podpotila Nadace OSF v ramci programu Active Citizens Fund, jehoz
cilem je podporaobcanské spolecnosti a posileni kapacit neziskovych organizaci.

Program je financovan z Fonda EHP a Norska.

Projekt finan¢né a obsahové podpoftila Némecka nadace pro Zivotni prosttedi
(www.dbu.de) v rdmci projektu Lépe darovat nez vyhazovat (reg. ¢islo AZ 37522).
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Pod danym odkazem naleznete vzor HACCP, predavaci protokol a celé
znéni vyjadteni MFCR k odpo¢tu DPH z darovanych pokrmii.

https:/ /zachranijidlo.cz/darovani
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